RESTORAN JA BAAR
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MOODNE EESTI KOOGIKUNST

BRUNCHI MENUU

VAIKESED ROAD JA SALATID JAGAMISEKS

Tahmane rostitud noorkartul
marineeritud punane sibul / kiilislauguhelbed / musta
kiiislaugu majonees

Pliin kiilmsuitsuldhetartariga (G, L)
tillihapukoor / murulauk / punane sibul

Viirtsikas veiseliha (L)
karulaugupesto / kinoa / rostitud sibul /
krobe juust / rukola / tSillimajonees

PEAROOG

Mooritud sea kohuaar (L)
viirtsidega hautatud porgand / kartuli-pastinaagipliree
kornetega / laatsesalat krobeda soolatud sealihaga
voi
Vois kiipsetatud koha (L)
beluuga laatsed / murulaugukartuliptree /
joevahi-ounasiidrikaste / tillili
0]l
Belle Epoque hommikusdik (G, T)
poSeeritud muna / rostitud ciabatta / avokaado /
tSillihelbed / rostitud korvitsaseemned

DESSERT

Briileekreem marjasalatiga (L)

Chef de Cuisine - Rene Uusmees
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